
BENEFICIOS

Ele usa nossa biotecnologia
natural para controlar
microorganismos2.

A micropartícula Copperprotek® é 
composta 100% por sais de cobre 
de qualidade alimentar.

Com uma elevada 
biodisponibilidade de iões que 
eliminam naturalmente os 
microrganismos que decompõem 
os alimentos.
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Reduza suas perdas de estoque interno 
em até 50% prolongando a vida útil de 
seus produtos.

Com um produto que dura mais tempo, 
você conseguirá chegar aos seus 
clientes com mais facilidade e, assim, 
reduzir as devoluções de produtos.

Evite liquidar estoques devido a vida útil 
curta no ponto de venda.

Aumente a utilidade do
seu negócio usando
embalagens inteligentes1.
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A biotecnologia Copperprotek® 
mantém a qualidade dos 
alimentos, apesar das quebras 
na cadeia de frio.

Diminuição das perdas de 
estoque devido ao transporte e 
armazenamento.

Aumente a segurança
biológica dos seus
alimentos4.

Proteja sua marca reduzindo as 
eivindicações do consumidor final3.
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Mau cheiro, cor ou textura podem afetar 
a primeira impressão que seu cliente 
tem ao abrir seu produto. Mantém os 
níveis organolépticos iniciais por mais 
tempo.

Menos microrganismos significa um 
produto mais seguro para seus 
consumidores.

¡Contate-nos!

E X T E N D I N G  Y O U R  Q U A L I T Y
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@copperprotekcontact@copperprotek.com www.copperprotek.com


